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1. 大山 純米大吟醸 無濾過生原酒 2019BY 

◆原材料 出羽燦々（山形県産酒造好適米） ◆精米歩合 50% ◆アルコール分 17.0～17.9 

◆日本酒度 +2.5～+3.5 ◆酸度 1.95～2.05 ◆アミノ酸度 0.95～1.05 

4989852090048  1800ｍｌ 3,608円（税込） 4989852090031 720ｍｌ 1,843円（税込）  

【蔵元コメント】シエスタ店で有料試飲できます。 

ふくらみのある華やかで優しい果実香、柔らかな透明感の中にパンチのきいた旨味とキレが調和した男

性的な味わい。ファンには見逃せない限定酒です。 

 

2. 山法師 純米旨口生原酒 遠心分離 2019BY 

◆原材料 山形県産米 100% ◆精米歩合 70% ◆アルコール分 16度  

◆日本酒度 -15 ◆酸度 1.7 

4964681040174  1800ｍｌ 2,970円（税込）  

【蔵元コメント】 

「遠心分離」とは、圧力ではなく遠心力で搾るため酒への過度な負担が少なく雑味のないクリアなお酒。

甘口ながらもすっきりとした味わいで口当たりの良い純米生原酒。 

 

3. 六歌仙 蔵参観限定 純米大吟醸原酒生酒 2019BY 2019BY 

◆原材料 山形県産米雪女神 100% ◆精米歩合 50%  ◆アルコール分 17度 

◆日本酒度 -2 ◆酸度 1.4 ◆アミノ酸度 1.4 

1080000008625  720ｍｌ 1,980円（税込）  

【蔵元コメント】シエスタ店で有料試飲できます。 

2020年 3月 7、8日で開催予定だった。蔵参観 2020にて発売を予定していた限定酒です。 

https://lin.ee/bjG4Mx3
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4. 澤屋まつもと 守破離 試験醸造 五百万石 2019BY 

◆原材料 富山産五百万石（全量） ◆精米歩合 -  ◆アルコール分 15度 

◆日本酒度 - ◆酸度 - ◆アミノ酸度 - 

4978291127484  1800ｍｌ 2,970円（税込）   

【蔵元コメント】 

試験的に仕込んだ１本です。毎年、守破離 五百万石で使用している富山件城端南砺の五百万石を通常

の仕込とは変えて、よりシャープな旨味を表現できたと思います。通常の守破離五百万石より洗練された

味わいとなっております。 

 

5. 不動 出羽燦々滓がらみ生原酒 2019BY 

◆原材料 山形県産出羽燦々 ◆精米歩合 55％ ◆アルコール分 17％  

◆日本酒度 -5 ◆酸度 1.6 ◆アミノ酸度 1.2 

4976027157729  1800ｍｌ 2,998円（税込） 4976027357730  720ｍｌ 1,499円（税込） 

【蔵元コメント】 シエスタ店で有料試飲できます。 

山形県産「出羽燦々」を 100%使用した純米吟醸無濾過生原酒おりがらみ。エレガントな香りと、芳醇な米

の旨味が、口の中に広がります。  

 

6. 不動 本醸造 2001年 2019BY 

◆原材料 国産米 100% ◆精米歩合 65％ ◆アルコール分 18％  

◆日本酒度 +2 ◆酸度 1.5  ◆アミノ酸度 1.4  

4976027318601  720ｍｌ 1,870円（税込） 

【蔵元コメント】 シエスタ店で有料試飲できます。 

「純米2002年」に引き続いての発売です。純米より1年古い醸造でアル添の影響か熟度がより進み、香り

もまさに飲み頃となっています。濃醇な味わいはお燗にも最適で、その真価を発揮します。 

  

 

 

酒ブティック 越前屋 吉田 央（ひさし）  040-0075 函館市万代町 16-25 
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フェイスブックページ⇓ 

https://www.facebook.com/%E9%85%92%E3%83%96%E3%83%86%E3%82%A3%E3%83%83%E3%82%AF%

E8%B6%8A%E5%89%8D%E5%B1%8B-292427167453572/ 

フェイスブックページにて試飲コメントを随時アップしていきますので、是非ご覧ください。 

※このメールの一部または全部を、転送・転載することを禁じます。 
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