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 ＬＩＮＥ＠を始めました。 

友達登録後、スタンプかメッセージを送ってください。 

（メッセージは私にしか届きませんのでお気軽にどうぞ！） 

 https://line.me/R/ti/p/%40tjs8447n 
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1. 冬花火 滓がらみ 純米大吟醸 30 BY 

◆原材料 北海道産 吟風 100％ ◆精米歩合 50%   

◆アルコール分 16度 ◆日本酒度 +3 ◆酸度 2.0 ◆アミノ酸度 1.4 

1800ｍｌ 3,456円（税込） 4950874173798 

【蔵元コメント】 

搾り立ての引き締まった味わいに、滓を絡ませる事でコクを出した商品です｡1,000本限定！ 

 

2. 北斗随想 純米大吟醸 25周年記念酒 次世代版 シエスタ店試飲可 

◆原材料 北海道産米「きたしずく」100％ ◆精米歩合 45%   

◆アルコール分 16度 ◆日本酒度 ±0 ◆酸度 1.6 ◆アミノ酸度 1.2  

720ｍｌ 2,255円（税込） 4950874174139 

【蔵元コメント】 

誕生から4年目の北海道産米「きたしずく」を 100％使用しています。淡麗でやや甘口に感じられる芯の通

った深みのある純米大吟醸に仕上げました。600本限定！ 

 

3. 山法師 純米超々辛口 爆雷 生原酒 30BY シエスタ店試飲可 

◆原材料 山形県酒造好適米出羽の里 100% ◆精米歩合 真精精米 70％ 

◆アルコール分 18度 ◆日本酒度 +28 ◆酸度 1.8 ◆アミノ酸度 2.0 

1800ｍｌ 2,570円（税込）4964681041324 720ｍｌ 1,620円（税込）4964681043403 

【蔵元コメント】 

口中に広がるすっきりとした米の旨味の最後に、ﾊﾟﾝﾁのある辛味が広がるお酒です。香味がｸﾞﾚｰﾌﾟﾌﾙｰ

ﾂにも似た、番外品にふさわしい日本で一番辛いお酒(蔵測定；+28予定）です。 

 

4. ユキノヤマト 純米吟醸 にごり酒 30BY シエスタ店試飲可 

◆原材料 秋田酒こまち ◆精米歩合 55%  ◆アルコール分 16度 

◆日本酒度 +4 ◆酸度 1.9 ◆アミノ酸度 0.9 

1800ｍｌ 3,240円（税込）4970916630256 720ｍｌ 1,620円（税込）4970916630263  

【蔵元コメント】 

蔵の地元で契約栽培した酒造好適米『秋田酒こまち』を使用し、小規模仕込みで仕込みました。しぼりた

てそのままに新酒を火入れせず、成分無調整で瓶詰め。新雪の輝きのようなあざやかな香味をご堪能く

ださい。 

 

5. やまとしずく 純米吟醸 生原酒〈直詰め〉 30BY シエスタ店試飲可 

◆原材料 秋田酒こまち ◆精米歩合 55％ ◆アルコール分 16％  

◆日本酒度 +1.5 ◆酸度 1.6 ◆アミノ酸度 1.1 

1800ｍｌ 3,240円（税込）4970916620202 720ｍｌ 1,620円（税込）4970916620219 

【蔵元コメント】 



蔵人を含む契約農家が栽培した酒造好適米『秋田酒こまち』を全量使用し、「雪国酵母 UT-2」で醸造しま

した。心地よく広がる香りとあざやかな味わいが調和した新酒です。上槽と同時に直詰めし、蔵でのしぼり

たての風味をそのまま瓶詰めしました。 

 

6. 梅の宿 アンフィルタード・サケ 純米大吟醸 30BY シエスタ店試飲可 

◆原材料 山田錦 100％ ◆精米歩合 50％ ◆アルコール分 17％  

◆日本酒度 +1.4 ◆酸度 2.0    

1800ｍｌ 3,780円（税込）4534847007947 720ｍｌ 1,890円（税込）4534847007954 

手間暇かけて育てたモロミを酒袋につめて､柔らかくしぼった純米大吟醸を濾過も火入れもでず､搾りたて

そのままを瓶詰め｡そのみずみずさ､清々しい美味しさは､一度味わったら忘れられません。 
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フェイスブックページ⇓ 

https://www.facebook.com/%E9%85%92%E3%83%96%E3%83%86%E3%82%A3%E3%83%83%E3%82%AF%
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フェイスブックページにて試飲コメントを随時アップしていきますので、是非ご覧ください。 

※このメールの一部または全部を、転送・転載することを禁じます。 
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